WAUnur

LE CRENEAU

RESTAURANT « BAR « TAPAS
04 68 71 81 53

OUR MENU




OURMENU

TO SHARE

Snails a la carcassonnaise with spicy tomato sauce and pork......cc...ccceensecersecennn. 14,00€
Homgmagde chickennugggts:s i@l ilg. o LTI .o i b b b Ao 14,00€
Chardutéric §iCheeleBoard L L esritmmlid Ll Je e o g s 19,00€/29,00€
EharctBEIBEEAr 2 e L S 17,00€,/26,00€
Gheescbodrd s v & o PR U BT gy« fresee o ocorenosotstprenesor b Pty 17,00€/26,00€
e B oo rty el o n it = ISR et s 11111 1IN bR Pt i 3 | - eSS 5.00€
Homemade gravlax salmon with lemon-anise cream ............ocvccecnecenecisecenscennee. 18.00€
Homemade rosemray focaccia with tomatoces and Olives ..........o.ovecveiecvcieneennnee. | O, 00C
Hard-boiled egg With MAYONNAISEC.........ucvveerieerieciieceieceiiecriesessisessssessisessssesssssecssens 6: 00E

PIZZAS

Tomato base, emmental and grated mozzarella............oocceeenecinecennecencineciinesnind] 14,00€
Tomato base, emmental and grated mozzarella, ham............cccooccnconcconnccnnccinnecens 17.00€
Tomato base, emmental and grated mozzarella, mMushroom ... 15,00€
Cream base, emmental and grated mozzarella, salmon..........cccecinciinciinnccnns 19.00€
Goat cheese, cream base, emmental and grated mozzarella ..........oocovecenvccennecennnee. 18.00€

Tomato base, emmental and grated mozzarella, chorizo and morcilla...................... 17.00€



MENU - A LA CARTE

(starter/main/dessert for 39,90€ )

STARTERS

Fresh ROmMeEmade SOUP ... sessssssssssesssssssssesssnees 13,00€
Traditional homemade ONION SOUP ...t sisseessesssesssessssesseees 13,00€
Parmentier salad with smoked salmon and cucumbers ..., 18,00€
Fish salad marinated by us with coconut milk and Hme ... 21.00€
Caesar salad, sliced chicken, parmesan shavings, egg, croutons ..............c.ocenieee. 21,00€
Burrata with basil pesto sauce and tomMAtoEs ...........covvvencccriiiviinsecesreriissesseseciseins 19.00€
Burrata with truffle sauce and mushrooms ..., 19.00€
Homemade fish rillette and Salad ... 14.00€
Qctian terrineandspiad ..t A s ] L RS 14.00€

MAINS

Dish of the Day 19,00€
Lemongrass beef tartare, spicy ginger, coriander, garlic, onions, soy sauce, fresh

frics, salad 22.00€
Homemade burger, butcher-style steak, caramelized onions, Comté cheese,

ranchero sauce, fries, salad 22.00€
Fish of the Day. 19.00€
Half"cooked mar-inate‘d swordfish with sauce vierge and rice 5 8:00€
Confit duckleg, fresh fries, salad 18.00€
Beef fillet with ranchero sauce, fresh fries, salad...... 38 00€

Tirabuxo pork chop with chimichurri sauce, fresh frics, salad

26,00€

Homemade cassoulet, white beans, pork meat, duck leg, and Toulouse sausage... 2L00E

DESSERTS

Dessert tasting platter (coffee with a selection of mini deSSErts).......oineceennecenseiinnenes 9.00€
Homemade upside-down pineapple CaKE........wwueuimecrmneciicciineceiisesesssssscsssmesesssaneseesess 9.00€
Homemade chocolate lava.cake = e rmSiie gy il ) B s 9,00¢C
Homemade chocolate mousse With Oreo Crumbs..........creccese s 9,00€
Fresh cheese with fruit colilis..... Aot mmifi dins s . = s e it Pt e e 9.00C
Caramelized apple, salted butter caramel, speculoos, whipped cream..........oocceveceenccneen. 9.00€

Profiterole , vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream...........cccoveceenecennecennecinnnee. 12.00€



MENU

23,50€
STARTERS

Starter of the day
OR
Occitan terrine with salad: country-style paté
OR
Homemade chilled soup or homemade French onion soup

PLATS

Main course of the day
OR
Fish of the day
OR
Homemade cassoulet
(White beans, pork, duck confit leg and Toulouse sausage)

DESSERTS

Homemade upside-down pineapple
cake
OR
Homemade chocolate lava cake
OR
Fresh cheese with fruit coulis

KRIDS MENU

starter/main /dessert 16€€ OR main/dessert 12€
jusqu’a 1l ans

ENTREES

Egg mayonnaise with salad
OR
Ham with salad

PLATS

Homemade chicken nuggets with fresh fries
OR
Butcher-style beef burger patty with fresh frics
OR
Fish fillet with fresh fries

DESSERT

Homemade chocolate mousse with Oreo crumbs
OR
Fresh cheese with fruit coulis

A complimentary treat at the end of the meal for well-befiaved cluldren!



LA CARTA

SOLO O PARA COMPARTIR

Caracoles de Carcasonne con salsa de tomate picante y cerdo .......veneceneciinnceirneenns 14,00€
Nuggets gepallo caseros......-aheuil iU UL L Lo s g s L B oo 14,00€
Tabladegmbutidos v quesBsamull T3l s S b i A bt R 19,00€/29,00€
Tobla de erbUADS B ..o riamessesecrsessessoiomsssspross Moberenf beszogrolibasuescorsossbos Mo shihi 17,00€/26,00€
TBlad e queS O R e el [ e L 17,00€/26,00€
3 TRs ko bt Lo ot Te (o e e ISR || it A USRS OO SRR 1, . 8 DRI 5.00€
Salmon gravlax casero con crema de MON Y Qnis ........oceecveeecerinecrmieneecrmsseeesssecsseennens 18.00€
Focaccia casera al romero con tomates Y aCCItUNAS ........c.eeeunecemenecrieeeemesersenessenessesecees 10:OO€
HUCYOUIO CON MNIAYONGSA e grlagtotac f++eossererssssorifissnsasss g tBlesoredueyias 5ot fesorssssinssiopethasiosssssossssensen 6,006

PIZZAS

Base de tomate, emmental y mozzarella rallada............ovveeieieceeeeen 14,00€
Basc de tomate, emmental y mozzarella rallada, jamon)...........cncnccinecinn: 17,00€
Base de tomate, emmental y mozzarella rallada, champinones ).............ooecovececnecenecennceen. 15,00€
Base de crema, emmental y mozzarella rallada, salmon ..., 19,00€
Queso de cabra, base de crema, emmental y mozzarella rallada )........coccooevvivineiaanee 18,00€
Basc de tomate, emmental y mozzarella rallada, chorizo y morcilla ).........ocooccvvnccinnannece. 17.00€



MENU - A LA CARTA

(entrante/plato/postre por 39,90€ )

ENTRANTES

SOPA fTESCA CASCIQA cevvvereeernerrnrerieseeiseessessase s ssssessssessssessssessssessssssssssssssessssssssessssesssseses 13,00€
Sopa de cebolla casera tradicional ..............cccenecirneerinceineeneseinecereeesseseennes 13,00€
Ensalada parmentier con salmon ahumado y pepinos ...........cvcvececnecneceneens 18,00€
Ensalada de pescado marinado conleche de cocoy ima .......coccvcevencceunecirnennes 21,00€
Ensalada Cesar, pollo en lonchas, virutas de parmesano, huevo, picatostes ..... 21,00€
Burrata con salsa pesto de albahaca y tomates .........cccoceneceneceinseciinetinennns 19,00€
Burrata con salsa de trufay champifionEs ..........ccieeeneienecnecsinecsssesessseesseesens 19,00€
Rillette de pescado caseray ensalada ............cvcoecenecenvecesnccrnecennecenesereceranecceons 14,00€
Jeriina occitangyengaladas ). SEIETLmrn.. L. Ll T L 14,00€
PLATOS

Plato del dia......... 3 : : : : oo o3 o 19,00€
Tartare de ternera al lemongrass, jengibre picante, cilantro, ajo, cebollas, salsa de

soja, patatas fritas, cnsalada . o - : ) .22,00€
Hamburguesa casera, filete de carnicero, cebollas caramelizadas, queso Comté,

salsa ranchera, patatas fritas, ensalada . : . . 22,00€
Pescado del dia.... » : : ! . 2./ e 19,00€
Pez espada semicocido marinado con SalSa VIErge ¥ arroz......escccssnsseciesss 28,00€
Muslo de pato confitado, patatas fritas frescas, ensalada......... S v 18,00€
Solomiillo de ternera con salsa ranchera, patatas fritas frescas, ensalada.........ccc....... 28,00€

Chuleta de cerdo tirabuxo con salsa chimichurri, patatas fritas frescas, ensalada...26,00€
Cassoulet casero, alubias blancas, carne de cerdo, muslo de pato y salchicha de

Toulouse ; 3 > : 2 x k 21,00€
POSTRES

CACTTOMFITSE........... L Lo e e o et w Tl ER T el cn sl I . S 9.00€
PastEHIVertido de PIfia CaSEro T . v reresroeesmmmeiabons sioritonss foabanbossane it Bt aeiat] (et 9,00€
Coulant de chocolate e aserOmmm e eamies Msiiine e et W e SRt L okl s Y. g 9.00€
Mousse de chocolate casera con trocitos de Ore0........rineeieiisesiiriseciirssesesieesens 9.00€
Queso fresco.batido COMCOULS A THULAS:. ... iisnrnciion s bsves b thsns A T e fer e bt eveeres 9.00€
Manzana confitada, caramelo de mantequilla salada, speculoos y nata montada............. 9.00€
Profiterol: gran lionesa casera, helado de vainilla, salsa de chocolate y nata montada.....,

12,00€



MENU

23,50€
ENTRANTES

Entrante del dia
Q)
Terrina occitana con ensalada: pat¢ de campo
Q)
Sopa fria casera o sopa de cebolla casera

PLATOS

Plato del dia
Q)
Pescado del dia
Q)
Cassoulet casero
(Alubias blancas, carne de cerdo, muslo de pato y salchicha de Toulouse)

POSTRES

Pastel invertido de pina casero
Q)
Coulant de chocolate casero
Q)

Queso fresco batido con coulis de frutas

MENU ENFANT

entrante/plato/postre 16€ O plato/postre 12€
Hasta los 11 ahos

ENTRANTES

Huevo con mayoncsa y ensalada
@
Jamon cocido con ensalada

PLATOS

Nuggets de pollo caseros con patatas fritas caseras
(@)
Hamburguesa de ternera estilo carniceria con patatas
fritas caseras
(@)
Filete de pescado con patatas fritas caseras

PLATOS

Mousse de chocolate casera con trocitos de Oreo
Q)
Queso fresco batido con coulis de frutas

/i dulce de regalo aljimal de la comida para (os niiios que se fiayan portado bwen!
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